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Weihnachtsbäckerei
Rezept für Mandelherzen mit Cranberry-Orangen-Füllung

Im Teig stecken Mandelmus und Mandelmehl – die Füllung der 
süßen Herzen machen wir selbst, soll es fixer gehen, tut es aber 
auch gekaufte Konfitüre. 

Für den Teig
Butter, Puderzucker und Salz mit den Quirlen der Küchenmaschine 
auf kleinster, dann auf höchster Stufe hell-cremig schlagen. 
Nacheinander Mandelmus und Eigelb zugeben, verrühren. Mehl 
und Mandelmehl mischen, zugeben und mit den Knethaken zu 
einem Teig kneten. Teig zu einem flachen Fladen formen und 
abgedeckt für etwa 30 Minuten kalt stellen.

Für die Füllung
Cranberries waschen, mit Orangensaft in einen Topf geben 
und aufkochen. Mit dem Stabmixer fein pürieren und durch ein 
Sieb streichen. Zurück in den Topf füllen, Gelierzucker und Zimt 
zugeben, unter ständigem Rühren 5 Minuten bei mittlerer Hitze 
kochen lassen. Vom Herd nehmen, etwas abkühlen lassen, in 
einen Spritzbeutel mit Lochtülle (2 mm) füllen.
Den Teig auf einer dünn mit Mehl bestreuten Arbeitsfläche 
etwa 10 mm dick ausrollen, 25 Herzen ausstechen und auf mit 
Backpapier belegte Backbleche legen.
Herzen im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad (Umluft 160 Grad) 
nacheinander auf der mittleren Schiene in etwa 10–12 Minuten 
goldgelb backen. Herausnehmen, ganz abkühlen lassen. Die 
Füllung in die Mitte spritzen und trocknen lassen.

Eventuell für die Deko
Etwas Eiweiß auf die Ränder pinseln und die goldenen Streusel 
darauf geben. Trocknen lassen.

Freude an Mode

In entspannter und fröhlicher Atmosphäre haben wir 

in den letzten Monaten mit unserer mobilen Boutique 

eine vielseitige Auswahl an Kleidungsstücken in unserer 

Tagespflege präsentiert. Die Freude am Entdecken und 

der Spaß, in stimmungsvoller Atmosphäre zu shoppen, 

hat viele Gäste zu Fans unseres Angebotes gemacht. 

Es gibt bereits weitere Termine für 2025

Mittwoch, 22. Januar 2025

Donnerstag, 06. März 2025

Montag, 12. Mai 2025

Wir laden herzlich dazu ein.

Gönnen Sie sich noch etwas 
Schönes zu Weihnachten!
Am Montag, den 02.12.2024, kommt die  
mobile Boutique noch einmal in die Tagespflege.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ambulanter Pflegedienst 
Akticom GmbH 

Dirk-von-Merveldt-Straße 47
48167 Münster
0 25 06 /30 38 10

info@pflegedienst-akticom.de

Tagespflege Akticom GmbH

Twenhövenweg 18
48167 Münster
0 25 06 /300 75 57

info@tagespflege-akticom.de

Mobile Boutique

Weihnachtsausgabe 2024 
Viel Freude beim Lesen

Liebe Kunden, Gäste 
und Angehörige,
wir blicken auf ein ereignisreiches Jahr 2024 zurück.  
Unsere Mitarbeiter im Pflegedienst, in der Tagespflege, in 
der Hauswirtschaft, im Seniorenbegleitservice und in der 
Verwaltung haben Sie mit viel Engagement versorgt 
und Ihnen mit Rat und Tat zur Seite gestanden. Älter 
werden und ein Handicap zu haben bedeutet nicht, 
krank und gebrechlich zu sein. Alter bedeutet 
Lebenserfahrung und das Leben genießen. 
Unser Ziel ist es, Ihnen so lange wie möglich ein 
eigenständiges und selbstbestimmtes Leben in 
Ihrem gewohnten Umfeld zu ermöglichen. 

Seit Gründung unseres Pflegedienstes im 
Jahr 2007 ist viel passiert. Wir haben uns 
kontinuierlich weiterentwickelt und in dieser 
Zeit viele Projekte ins Leben gerufen. Das 
größte Projekt war sicherlich die Eröffnung 
unserer Tagespflege im Jahr 2015.

Ich werde die Geschäftsführung des 
Unternehmens Akticom zum Jahresende in 
andere Hände übergeben und mich in den 
Ruhestand verabschieden.

Ich bedanke mich herzlich bei allen Mitarbeitern, 
ohne die unser Erfolg in den letzten Jahren gar 
nicht möglich gewesen wäre. Bei Ihnen, liebe 
Kunden, bedanke ich mich besonders für das 
entgegen gebrachte Vertrauen.  

Ich wünsche Ihnen auch im Namen des gesamten  
Teams frohe Weihnachtstage und ein gutes,  
gesundes Jahr 2025.

Bleiben Sie gesund!
Ihr Manfred Greiwe (Geschäftsführer)

1 Stunde | 25 Portionen | 125 Kcal pro Portion  Zutaten:
150 g Butter
75 g Puderzucker1 Prise Salz
50 g Mandelmus1  Eigelb
240 g  Weizenmehl50 g  Mandelmehl  Mehl zum Ausrollen85 g  Cranberries100 ml  Orangensaft50 g Gelierzucker1 Prise Zimt

1  Eiweiß
optional Zuckerstreusel

Herbst/Winter 2024

Das Akticom 
Magazin

Weihnachtsbäckerei
Rezept für Mandelherzen mit Cranberry-Orangen-Füllung

Im Teig stecken Mandelmus und Mandelmehl – die Füllung der 
süßen Herzen machen wir selbst, soll es fixer gehen, tut es aber 
auch gekaufte Konfitüre. 

Für den Teig
Butter, Puderzucker und Salz mit den Quirlen der Küchenmaschine 
auf kleinster, dann auf höchster Stufe hell-cremig schlagen. 
Nacheinander Mandelmus und Eigelb zugeben, verrühren. Mehl 
und Mandelmehl mischen, zugeben und mit den Knethaken zu 
einem Teig kneten. Teig zu einem flachen Fladen formen und 
abgedeckt für etwa 30 Minuten kalt stellen.

Für die Füllung
Cranberries waschen, mit Orangensaft in einen Topf geben 
und aufkochen. Mit dem Stabmixer fein pürieren und durch ein 
Sieb streichen. Zurück in den Topf füllen, Gelierzucker und Zimt 
zugeben, unter ständigem Rühren 5 Minuten bei mittlerer Hitze 
kochen lassen. Vom Herd nehmen, etwas abkühlen lassen, in 
einen Spritzbeutel mit Lochtülle (2 mm) füllen.
Den Teig auf einer dünn mit Mehl bestreuten Arbeitsfläche 
etwa 10 mm dick ausrollen, 25 Herzen ausstechen und auf mit 
Backpapier belegte Backbleche legen.
Herzen im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad (Umluft 160 Grad) 
nacheinander auf der mittleren Schiene in etwa 10–12 Minuten 
goldgelb backen. Herausnehmen, ganz abkühlen lassen. Die 
Füllung in die Mitte spritzen und trocknen lassen.

Eventuell für die Deko
Etwas Eiweiß auf die Ränder pinseln und die goldenen Streusel 
darauf geben. Trocknen lassen.

Freude an Mode

In entspannter und fröhlicher Atmosphäre haben wir 

in den letzten Monaten mit unserer mobilen Boutique 

eine vielseitige Auswahl an Kleidungsstücken in unserer 

Tagespflege präsentiert. Die Freude am Entdecken und 

der Spaß, in stimmungsvoller Atmosphäre zu shoppen, 

hat viele Gäste zu Fans unseres Angebotes gemacht. 

Es gibt bereits weitere Termine für 2025

Mittwoch, 22. Januar 2025

Donnerstag, 06. März 2025

Montag, 12. Mai 2025

Wir laden herzlich dazu ein.

Gönnen Sie sich noch etwas 
Schönes zu Weihnachten!
Am Montag, den 02.12.2024, kommt die  
mobile Boutique noch einmal in die Tagespflege.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ambulanter Pflegedienst 
Akticom GmbH 

Dirk-von-Merveldt-Straße 47
48167 Münster
0 25 06 /30 38 10

info@pflegedienst-akticom.de

Tagespflege Akticom GmbH

Twenhövenweg 18
48167 Münster
0 25 06 /300 75 57

info@tagespflege-akticom.de

Mobile Boutique

Weihnachtsausgabe 2024 
Viel Freude beim Lesen

Liebe Kunden, Gäste 
und Angehörige,
wir blicken auf ein ereignisreiches Jahr 2024 zurück.  
Unsere Mitarbeiter im Pflegedienst, in der Tagespflege, in 
der Hauswirtschaft, im Seniorenbegleitservice und in der 
Verwaltung haben Sie mit viel Engagement versorgt 
und Ihnen mit Rat und Tat zur Seite gestanden. Älter 
werden und ein Handicap zu haben bedeutet nicht, 
krank und gebrechlich zu sein. Alter bedeutet 
Lebenserfahrung und das Leben genießen. 
Unser Ziel ist es, Ihnen so lange wie möglich ein 
eigenständiges und selbstbestimmtes Leben in 
Ihrem gewohnten Umfeld zu ermöglichen. 

Seit Gründung unseres Pflegedienstes im 
Jahr 2007 ist viel passiert. Wir haben uns 
kontinuierlich weiterentwickelt und in dieser 
Zeit viele Projekte ins Leben gerufen. Das 
größte Projekt war sicherlich die Eröffnung 
unserer Tagespflege im Jahr 2015.

Ich werde die Geschäftsführung des 
Unternehmens Akticom zum Jahresende in 
andere Hände übergeben und mich in den 
Ruhestand verabschieden.

Ich bedanke mich herzlich bei allen Mitarbeitern, 
ohne die unser Erfolg in den letzten Jahren gar 
nicht möglich gewesen wäre. Bei Ihnen, liebe 
Kunden, bedanke ich mich besonders für das 
entgegen gebrachte Vertrauen.  

Ich wünsche Ihnen auch im Namen des gesamten  
Teams frohe Weihnachtstage und ein gutes,  
gesundes Jahr 2025.

Bleiben Sie gesund!
Ihr Manfred Greiwe (Geschäftsführer)

1 Stunde | 25 Portionen | 125 Kcal pro Portion  Zutaten:
150 g Butter
75 g Puderzucker 1 Prise Salz
50 g Mandelmus 1  Eigelb
240 g  Weizenmehl 50 g  Mandelmehl   Mehl zum Ausrollen 85 g  Cranberries 100 ml  Orangensaft 50 g Gelierzucker 1 Prise Zimt

1  Eiweiß
optional Zuckerstreusel



Weihnachten  
in der Tagespflege

Weihnachtsgedicht, ein Klassiker

Wir sind für Sie da!

Heiligabend, 24.12.2024 
und Silvester, 31.12.2024,  
ist unsere Tagespflege  
für Sie geöffnet.

Über Weihnachten  
am Mittwoch, 25.12.2024, 
Donnerstag, 26.12.2024 
und Neujahr, 01.01.2025, 
bleibt unsere Tagespflege 
geschlossen.   

Alle Jahre wieder kommt das Christuskind

Auf die Erde nieder, wo wir Menschen sind.

Kehrt mit seinem Segen ein in jedes Haus,

geht auf allen Wegen mit uns ein und aus.

Steht auch mir zu Seite, still und unerkannt,

dass es treu mich leite an der lieben Hand.

Wilhelm Hey

Aus- und Weiterbildung bei Akticom

Nichts ist uns wichtiger als gut aus- und 

weitergebildete Mitarbeiter. Bereits seit 2011 sind 

wir ein Ausbildungsbetrieb und bilden sehr engagiert 

qualifiziertes Pflegepersonal aus. Außerdem bieten wir 

unseren Betreuungskräften jedes Jahr die Möglichkeit, an 

Fortbildungen zu unterschiedlichsten Themen rund um 

die Pflege teilzunehmen. Wer z.B. als Pflegefachkraft ein 

neues Aufgabengebiet übernehmen und eine wichtige 

Funktion in der Ausbildung unseres Nachwuchses 

übernehmen will, kann dies mit einer Weiterbildung zum 

Praxisanleiter erreichen.

In diesem Jahr hat unsere Kollegin Ramona Brocks 

das Angebot genutzt und die Weiterbildung zur 

Praxisanleiterin erfolgreich abgeschlossen. Sie 

unterstützt nun unser bisheriges Team von vier 

Praxisanleitern, die unsere Auszubildenden im Bereich 

Ambulanter Dienst und Tagespflege begleiten und 

anleiten. Alle im Team haben jederzeit ein offenes Ohr 

für deren Sorgen und Probleme.

Sprechen Sie uns gern an!

Unser Erfolg liegt in 
unserem Team

Adventszeit
Betreuung in der Tagespflege

Wir wünschen eine schöne Adventszeit aus der Tagespflege!

Wie in jedem Jahr ist mit dem Beginn der Adventszeit in der Tagespflege wieder einiges los. Es vergeht 
keine Woche ohne weihnachtliche Aktivitäten wie Plätzchen backen, gemeinsam Weihnachtsbaum 
und Adventskranz schmücken, Girlanden herstellen, Weihnachtslieder singen und vieles mehr. 
Erinnerungen werden wach und unsere Tagesgäste tauschen sich über Erlebnisse und Wünsche aus.

Wie Menschen in unserer Tagespflege zusammenfinden, gemeinsam singen und lachen, sich 
schöne Erinnerungen schaffen, ist wunderbar zu sehen. Für unsere Gäste, genauso wie für viele 
andere Menschen, sind Weihnachtsmärkte ein magischer Treffpunkt, der auf die bevorstehende 
Weihnacht einstimmt. Diese Eindrücke holen wir in unsere Tagespflege. 

Am 15. Dezember findet in der Tagespflege ein Weihnachtsmarkt statt, der die Herzen wärmen wird.
Für weihnachtliche Genüsse sorgen selbst gebackene Plätzchen, Waffeln 
und andere Naschereien. Der herrliche Duft von heißem Glühwein, Tee und Kakao 
wird in unseren weihnachtlich geschmückten Garten locken.
Für alle Gäste und Besucher wird es eine kleine Weihnachtsüberraschung geben.

Wir möchten unseren Mitarbeitern danken, 
die mit ihrer liebevollen Betreuung und Unterstützung dafür sorgen,  
dass unsere Gäste eine schöne Vorweihnachtszeit erleben. 

Wir wünschen allen frohe Weihnachten und eine besinnliche Zeit.

Frohe Weihnachten  
 & ein gutes,  
   neues    Jahr


